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Arfpasi

Laffugn alla brace, qranceola e salsa olandese affumicafa - 15 €

Grilled lettuce, crab and hollandaise sauce — Gegrillter Kopfsalat, Krabben und gerducherte Sauce Hollandaise

Trola, asparagi di mare e kefir * -1 £

Trout, sea asparagus and kefir - Forelle, Meeresspargel und Kefir

Cavolfiore, vowo ¢ Tarfufo # - 15 €

Cauliflower, egg and truffle - Blumenkohl, Ei und Triffel

Tartore di- agnelo, porcini, gelato ol parmigiano ¢ balsamico 100 g - 15 €

Lamb tartare, porcini mushrooms, parmesan ice cream and 100-year-old balsamic vinegar - Lammtartar, Steinpilze,

Parmesaneis und Balsamico Essig 100 Jahre alt

Cracker, Capesanfe, Coprito € Cigle - 171 €

Crackers, scallops, goat cheese and caviar — Cracker mit Jakobsmuscheln, Ziegenkase und Caviar
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Mezze mariche, fomaggo B2, pepe e lime * - 11 € o

Mezze maniche pasta, Bré cheese, pepper and lemon — Mezze maniche Pasta, Bré Kase, Pfeffer und Zitrone

Ravioli alla “Genovese Napolefana”, brodo di zucca e farfofo - 14 €

Ravioli stuffed with meat in a pumpkin broth with truffle - Ravioli gefiillt mit Fleisch in Kiirbisbriihe mit Triffel

Spaqneffi di castagne alla Chitgrva, funghi e scampi = 15 €

Chestnut spaghetti, mushrooms and scampi - Kastanien-Spaghetti, Pilze und Scampi

rocco di- borbobieda, borragie, sedio ragn  Jus d veqelole % - v £

Beetroot dumpling, borage, celeriac and vegetable juice - Rote-Bete-Gnocchi, Borretsch, Knollensellerie, GemUusejus

Risoffo manfecafo con foglie di fico, asfice ed il svo Zabgione - 171 €

Risotto with fig leaves, lobster and zabaglione - Risotto mit Feigenblattern, Hummer und Zabaglione

Tutti | prodotti ittici sono congelati allorigine o abbattuti successivamente



Second: - piaff

Toptambr Carciofi @ oo dwn £ - 11 €

Jerusalem artichokes, artichokes and grape must - Topinambur, Artischocken und Traubenmost

&uaalm arvosfo, Cavolo, fichi scorza nerg — 19 €

Roasted quail, cabbage and figs - Gebratene Wachtel, Kraut und Feigen

Salmerino e molluschi # - 15 £

Char and shellfish - Saibling mit Venusmuscheln

Sogl(ola, N0 € Zenzero ~ 19 €

Sole, leek and ginger - Seezunge, Lauch und Ingwer

Orgla alfamo, glassa alla birva: doppio- malfo, pur e @inaci - 19 €

Bream, beer glaze, mashed potatoes and spinach - Goldbrasse, Doppelmalzbierglasur, Kartoffelpiiree und Spinat

Dessert

Souffle al cioccolafo e sorbefto ai lamponi - 10 €

Chocolate soufflé and raspberry sorbet — Schokoladensoufflé und Himbeersorbet

Cachi, lime, vosmarino e lavanda * - 1o €

Khaki, lime, rosemary and lavender - Kaki, Limette, Rosmarin und Lavendel

Sicilin beddn - 1 €

Typical Sicilian dessert - Typisches sizilianisches Dessert

Cassis, goqm o fieno & - £

Cassis, yoghurt and hay - Cassis, Joghurt und Heu

\/am’qlm, (abarbaro, T bignco e acqua di vose - W £

Vanilla, rhubarb, white tea and rose water - Vanille, Rhabarber, weier Tee und Rosenwasser

* Prodotti locali e sostenibili - Local and sustainable products - Lokale und nachhaltige Zutaten

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



“Tra monfagne € mare’ wen deguinzive & € - Wi paing 5 ¢

Lasciati trasportare e goditi questo momento. Lo Chef Pasquale ti guidera alla scoperta della sua filosofia di cucina.
Let yourself be carried away and enjoy this moment. Chef Pasquale will guide you through the discovery of his
cooking philosophy.

Lassen Sie sich mitreiBen und genieBen Sie diesen Moment. Entdecken Sie die Kochkiinste von Chef Pasquale.

Trola, asparagi di mare e kefir *

Trout, sea asparagus and kefir - Forelle, Meeresspargel und Kefir

Tartare di- agelo, porci, gelato al parmigiano e balsamico 100 anni

Lamb tartare, porcini mushrooms, parmesan ice cream and 100-year-old balsamic vinegar - Lammtartar, Steinpilze,

Parmesaneis und Balsamico Essig 100 Jahre alt

Risoffo manfecafo con foglie di fico, astice ed i svo Zabaione

Risotto with fig leaves, lobster and zabaglione - Risotto mit Feigenblattern, Hummer und Zabaglione

Sogl(ola, N0 ¢ Zenzero

Sole, leek and ginger - Seezunge, Lauch und Ingwer

Giocherellando

Selection of our desserts i - Auswahl unserer Desserts
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In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari il nostro-personale € a disposizione per fornire adeguate informazioni su cibi e bevande
In case of allergies or food intolerances, kindly notify our staff who will provide you with detailed information about dishes and beverages



